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ell’incantevole comprensorio storico della Valle d’Itria, a cavallo tra le province di Bari, Brindisi e Taranto, si
trova una porzione di Puglia di incontestabile bellezza, costellata di “trulli”, tipiche abitazioni in pietra calcarea
a forma di cono. Una proposta di vacanza davvero insolita, all’insegna del legame con una terra antichissima,
dai valori incrollabili e una cucina saldamente aggrappata alle tradizioni. Il trullo fa parte da tempo del Pa-
trimonio Storico dell’Umanità ed è il manifesto della “cultura della pietra”. Ostuni, “la città bianca” con le
candide case tinte a calcina e le botteghe dei fabbri ferrai, è un dedalo di edifici barocchi, vicoli, viuzze e
scalette che sembrano inseguirsi in un’atmosfera senza tempo.

Esperienze da vivere

N

Esperienze insolite all’insegna del
gusto e della poesia che aleggia
nelle cucine pugliesi. Un’ottima
occasione per scoprire i sapori di
questa terra così generosa. Il tra-
sporto è sempre libero.

Corso di salsa di pomodoro 
Una splendida giornata per impa-
rare come si prepara la vera e tra-
dizionale passata di pomodoro
pugliese. 100% naturale e con-
servabile per circa un anno, ideale
per i bambini. Include pranzo o
cena. € 50

Vendemmia notturna 
Un evento unico nella magica at-
mosfera dei trulli in cui si effet-
tuerà una vera e propria vendem-
mia con la pigiatura delle uve. È
compreso: una cena contadina,
vendemmia, una bottiglia di mo-
sto in regalo e l’esclusiva ricetta
per l’Elisir di uva Agritrulli (il “bal-
samo divino”). € 60

Corso di orecchiette 
La ricetta delle orecchiette alle
cime di rapa è diventato il simbolo
di questa regione; mezza giornata.
Include pranzo o cena. € 40

Corso di panzerotti
Una volta appresa la preparazione
dell’impasto, ci si potrà sbizzarrire
con i ripieni: sugo e mozzarella,
ricotta, uova e prezzemolo, mozza-
rella e acciughe... Mezza giornata.
Include pranzo o cena. € 40

Corso di degustazione 
Primo approccio alla degustazione
dei vini bianchi, rossi e rosati, con
un breve corso di 8 ore. € 60
(per principianti)

Visita e degustazione di mozza-
relle e treccine 
Si potrà assistere in un caseificio
al procedimento di lavorazione
delle mozzarelle e delle treccine,
terminando la visita con la degu-
stazione di questi prodotti freschi
e genuini. € 20
Visita al frantoio durante la mo-
litura (da dicembre a febbraio)
Possibilità di degustare l’olio ap-
pena spremuto dopo la visita al
frantoio. € 20

AGRITURISMO AD OSTUNI INSOLITO ED ESOTICO

CURIOSITÀ
Si pensa che in origine i
trulli fossero stati ideati con
questa particolare architet-
tura costruttiva per evadere
il pagamento delle tasse
sulle case. Ci sono diverse
teorie a tal proposito: una di
queste afferma che i trulli
venivano usati per comuni-
care mediante segnali di
fumo l’arrivo di eventuali
controllori; venivano letteral-
mente scoperchiati, in attesa
di essere ricostruiti a pericolo
passato. Una diceria popo-
lare vuole invece che l’ap-
prossimarsi del padrone e
quindi del pagamento del
dazio per la residenza sul
suo latifondo, portasse i con-
tadini a tirar via una sola pie-
tra per far crollare tutta la co-
struzione, facendo apparire
il trullo come un semplice
cumulo di pietre.

A partire da € 24,5

Agritrulli Ostuni

DOVE DORMI
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ESPERIENZE DA VIVERE

Corso di salsa di pomodoro luglio e agosto, durata 4 ore, pranzo o cena inclusa € 50

Vendemmia notturna week end dell’ultima settimana di settembre comunicato all’atto della
prenotazione. Fornirsi di calzature adatte al terreno agricolo. € 60

Corso di orecchiette tutto l’anno, durata 3 ore, pranzo o cena inclusa con bevande € 40

Corso di panzerotti tutto l’anno, durata 3 ore, pranzo o cena inclusa con bevande € 40

Corso di degustazione tutto l’anno, 3 incontri di 2 ore ciascuno € 60

Visita e degustazione di mozzarelle e treccine dal martedì al sabato durata 2 ore, caseificio
a 6 km da Agritrulli € 20

Visita e degustazione al frantoio da dicembre a febbraio, a 2 km da Agritrulli, € 20

� Agritrulli di Ostuni                     Valutazione Alpitour �����

Il trullo o la “casedda” sono due soluzioni diverse ma semplici e rustiche, restaurate nel rispetto della
storia e della natura. 40 posti letto in abitazioni indipendenti dotate di cucina o angolo cottura, servizi
privati, aria condizionata, riscaldamento e ampi spazi verdi daranno un’impronta davvero insolita alla
vostra vacanza. I trulli sono antiche costruzioni in pietra a secco, di forma conica e di origini protostoriche;
nonostante questa premessa, quelli attualmente visibili non sono così antichi: si preferiva infatti abbatterli
e ricostruirli anziché ripararli; i più datati si trovano proprio qui, nella Murgia. 

Prezzi giornalieri per appartamento - Solo pernottamento

SOGGIORNI                                             CASEDDA     TRULLINO      TRULLINO SUPPL.
dal/al                                                            Pineta           Pineta   Fichi d’India colazione

3 persone     2 persone       4 persone
01/04-05/04 • 01/07-31/07 • 
22/08-10/09 • 20/12-06/01                            63                 88                   98                10
06/04-30/06 • 11/09-19/12 • 07/01-31/03      49                 68                   78                10
01/08-21/08                                                   78               107                 122                10
Soggiorno minimo 2 notti; soggiorno minimo 7 notti dal 15/7 al 31/8, soggiorno minimo 3 notti dal
26/12 al 6/1. - Supplementi al giorno per abitazione € 20 per soggiorni che includono la notte del
24/4, 25/4, 1/5, 2/5, 1/6, 1/11 e 2/11. 
Da pagare in loco Pulizia finale obbligatoria € 40 per appartamento - Cauzione € 200.

� Continental Terme 
                                        Valutazione Alpitour ����� Cat. Uff. ����

L’hotel è caratterizzato da un’architettura articolata in ville di stile mediterraneo, immerse in un grande
parco di 30.000 mq. L’attenta distribuzione degli spazi interni, luminosi e accoglienti crea un’atmosfera
calda e confortevole. L’albergo dispone di stabilimento termale convenzionato con il S.S.N. I saloni, il
ristorante dalla cucina varia e curata, l’American Bar con terrazza sulla piscina ed il Piano Bar sono
piacevoli ed accoglienti punti d’incontro per una clientela internazionale. 
Le camere e le suite, sono arredate con raffinatezza ed eleganza, offrono un comfort sempre aggiornato
alle crescenti esigenze di una clientela internazionale.

Prezzi giornalieri per persona - Pernottamento e prima colazione

SOGGIORNI                                                                        CAMERA RIDUZ.           RIDUZ.
dal/al                                                                                    doppia 3°letto           3°letto

adulti      2/12 anni
01/04-05/08 • 23/08-31/10                                                    84            20%            50%
06/08-22/08                                                                         113            20%            50%

� San Giorgio Resort & SPA 
                                      Valutazione Alpitour ����� Cat. Uff. �����

La struttura era, in origine, un convento e luogo di preghiera delle suore di S.S. Maria di Leuca e il nucleo
centrale, recuperato integralmente ospita oggi l’eccellente ristorante. Gli eleganti saloni con stucchi,
argenti, arazzi, specchi e stupende decorazioni creano una seducente atmosfera d’altri tempi.L’Hotel
mette a disposizione 18 camere, ognuna con un proprio carattere, volutamente arredata in modo
originale per dare unicità a ogni sistemazione, e dotata di ogni moderno confort.
Degna di nota la cantina con circa 1000 etichette di pregiatissimi vini, il meglio dell’enologia nazionale
ed internazionale.

Prezzi giornalieri per persona - Mezza pensione

PARTENZE                                                        CAMERA SUPPL.           RIDUZ.          RIDUZ.*
dal/al                                                                 doppia singola           3°letto           3°letto

                          3/13 anni
01/04-04/04 • 01/08-31/08 • 23/12-06/01          175              29            20%           GRATIS

05/04-31/07 • 01/09-30/09                                 165              29            20%           GRATIS

01/10-22/12 • 07/01-31/03                                 150              29            20%           GRATIS

* Pasti a consumo pagabili in loco 

7=6: 7 notti al prezzo di 6 nei periodi 7/4-31/7, 1/9-23/12 e 2/1-31/3.
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� Relais Villa Felice                       Valutazione Alpitour �����

Il prospetto esterno dell’edificio conserva nelle linee essenziali l’originario aspetto di signorile residenza
di campagna. Le camere molto confortevoli dispongono di finestra con vista sulla baia, doccia con
idromassaggio Jacuzzi, aria condizionata, frigobar, Sky tv , cassetta di sicurezza. A disposizione degli
ospiti ristorante con cucina tipica ed internazionale.
Prezzi giornalieri per persona - Pernottamento e prima colazione

SOGGIORNI                       CAMERA SUPPL.         SUPPL.       SUPPL.       RIDUZ.         RIDUZ.
dal/al                                   doppia doppia uso        camera        mezza       3° letto        3° letto

singola       superior          pens.          adulti      2/9 anni
01/04-31/05 • 01/10-31/10      52              23                9            28           -23          GRATIS

01/06-30/09 • 24/12-09/01      61              33              14            28           -33             -48
01/11-23/12 • 10/01-31/03      33              14              14            28             -5          GRATIS

Soggiorno minimo 3 notti nei periodi 1/4-31/5, 1-31/10; minimo 5 notti nei periodi 1/6-30/9 e
24/12-9/1 - Prenota prima: sconto del 5% per soggiorni di minimo 5 notti nei periodi 1/4-31/5 e 1-
31/10 e per prenotazioni confermate 30 giorni prima dell’arrivo. - 7=6: 1 notte gratuita per soggiorni
di minimo 7 notti nei periodi 1/11-23/12 e 10/1-31/3.

COD. 24867
PROD. E0-I1540

� Conca d’Oro              Valutazione Alpitour ����� Cat. Uff. ���

L’hotel ha avviato la sua attività nel 1949, quando ancora Positano non era una meta turistica conosciuta
a livello internazionale e nel  2007 è stato completamente ristrutturato conservando l’originario stile
barocco. Gli ambienti sono arredati con mobili pregiati e variopinte maioliche acquerellate a mano dai
maestri di Positano. Le 42 molto luminose ed eleganti, si affacciano sul mare di Positano. Il ristorante
Conca d’Oro con vista sul mare propone un ambiente semplice ma raffinato dove gustare a lume di
candela le specialità tipiche della cucina di locale
Prezzi giornalieri per persona - Pernottamento e prima colazione

SOGGIORNI                                          CAMERA SUPPL. SUPPL.     RIDUZ.     RIDUZ.     RIDUZ.
dal/al                                                      doppia doppia uso   mezza 3°-4°letto 3°-4°letto 3°-4°letto

singola    pens.       adulti  2/6 anni  6/8 anni
01/04 • 17/10-02/11 • 27/12-29/12               63             27       29       10%       60%       30%
02/04-05/04 • 23/04-28/05 • 26/09-16/10    77             34       29       10%       60%       30%
06/04-22/04 • 03/11-22/12 • 04/01-28/03    53             19       29       10%       60%       30%
29/05-25/09 • 23/12-26/12 • 30/12-03/01    87             39       29       10%       60%       30%
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